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A bor

Csak sz6l6b6l késztilhet

Mas gylmolcsbol készitett bor jellegl ital nem
tartozik a borok kozé

Bortorvény: 1997.évi CXXI szamu torvény
JelentGs bortermel6 orszagok:

— Olaszorszag

— Spanyolorszag

— Franciaorszag stb.

Magyarorszag 3-5 millié hektoliter

— 2/3 része fehér, 1/3 része voros, rosé

Magyarorszag borvidékei

Magyarorszag borvidékei

- Bortbrvény szerint = 1. Csongradi = 11. Somloi
L, L , = 2. Hajés-Bajai = 12. Soproni
— Borvidékek (ezen beliil kdrzetek és = 3. Kunségi = 13. D&l-Balatoni
a|k(‘jrzetek) = 4. Aszar -Neszmélyi = 14. Mecsekaljai
yry o P = 5. Badacsonyi = 15, Szekszérdi
. JeII,egzetes SZ?'OtermO ta_Jak az = 6. Balatonfiired-Csopaki = 16. Villanyi
evszazadok soran alakult ki, melyekhez a . ; Balaf(onfe‘;wdéki . 1;- Bilkkaljai
: P 4 = 8. Etyek-Budai = 18. Egri
legjobb ado'f:csagu termohelyek tartoznak o e - 19, Métraali
— bortermelo helye = 10. Pannonhalma- » 20. Tokaj-Hegyaljai
Bort 16 helyek j-Hegyalj
s 516 16 helvek = Sokordaljai = 21. Balatonmelléki
— Egyéb sz0lotermeld helye « 22 Tolnai
Szolo feldolgozasa
m Sziret
= Bogydzas
» Z0z3s
= Must kilonvalasztasa
= Sajtolds

[ Bovisekbe besorokt
sedidtertiletck
] Borviséeoe nem urwas

J6 bortermé helyek
L Csongrddi 2. Hajs-Vaskiti 3, Kiskunségi 4. Ascér-Neseményi 5. Badacsonyi 6. Balatonflired-csopaki 7. Balamomelléki
8 Byeld 9. Méri  10. Pannonhalms-Sokordaljsi 11 Somi6i  12. Sopromi 3. Dékbalatoni 14, Mecsckaliai 15, Sekszénii
16. Villiny-siddsi 17. Bikkaljsi 18 Bgi 19 Mitraaljai 20, Tokaj-hegyaljai

Erjesztés (elGerjesztés, f6 vagy zajos erjesztés,
utderjedés: bortisztulas
* vOrosborok — héjon erjesztés




PincemUveletek

= Bor tisztitasa
- fejtés, szeparalas, derités, sz(irés

e

- hazasitas, sav, alkohol, cukortartalom
szabalyozasa

= Bor érésének szabalyozasa
- kénezés, toltdgetés
= Bor stabilizalasa
- hékezelés, kémiai anyagok alkalmazasa

Természetes borok tipusai

= Asztali (kommersz) borok

— Olcs6, nagy mennyiségben készilt
tdmegborok.

Alk tart: 7,5-10,5 tf%

= MinGségi borok
— Hires borvidékekrdl szarmaznak, nemes
szGl6fajtakbdl készllnek, 10-13 tf%

= Kiilonleges minGségi borok
— PI. Tokaji borok

Tokai Borkiilénlegességek

= Tokaji aszu
— Egy puttony 28-30 liter
— Gonci hordd 136 liter

m Tokaji szamorodni

— Kevesebb aszliszemmel készitik,
valogatas nelkil. Edes tobb aszusodott
szemet tartalmaz.

= Tokaji aszlieszencia

A bor mindsége

Kémiai 6sszetétel Erzékszervi
— Alkohol tulajdonsagai
— Szénhidrat —Szin )
— Szerves savak — Tisztasag
aoan, ||<z és aroma poro.s Tgyl)(zgfjoss' tizsaz\fg?os
anyago JOTOS, / )/
_ 4 0 torott, fatyolos
Egyéb vegylletek - ;Ilat - buké
— Iz — aroma
— Alkotorészek
dsszhangja

Bor hibai betegségei

» Borhibak:
— Tébbnyire idegen anyag keril a borba
(dugdiz, sepr6 iz)

= Borbetegségek:

— Mikrobak okozzak, forgalomba nem
hozhatdk (virdgosodas, barnatorés,
ecetesedés)

. Borosivegek fajti

1. Fredi palack 2. Rajoai palack 3. Bord6i palack
11 ordl 07dl
aszuli borok mindségi és klonleges mins- vardsborok
‘ségi borok
4. Tokaji palack s. Irisz palack 6. Tulipén palack 7. Pezsgbspalack
051 05-0751 05-301 07-301

tokaji borok minbségi borok ‘min6ségi borok pezsgl




Likor borok

Csemegeborok — természetes erjedéssel
késziilt, majd a cukor és alkoholtartalmat
bedllitjak

— Portoi, Madeira, Marsana, Samos,
Malaga, sherry borok

Urmdsborok — természetes fliszerek
Foszerezett borok — mesterséges aromak
vermutborok: rosso, bianco, dry, bitter

Szénsavas borok

Pezsg6

— Palackban vagy tartalyban erjesztett

— Champagne-i eljaras: 3-4 hénap palackban
erjesztés, 1 év érlelés, fagyasztasos
seprotelenités, expedicios likdr,

Habzoébor — mesterséges szénsavtartalom
Gy6ngy06z0 bor — alacsony CO tartalmd BOR!

Udit8 jellegl bor- alacsony alkohol tartalom,
mesterséges adalékok és CO

PezsgOk csoportositasa

Szinlk szerint

— Fehér, rosé, vorés
Szénsavnyomasuk alapjan
— Er6s, kdzepes, gyenge
Cukortartalom alapjan

— Brut - nyers

— Extra dry vagy sec — nagyon szaraz
— Dry, sec — széraz

— Demi sec — félszaraz

— Demi doux- félédes

— Doux - édes




